VIGNAROSA

CoLLE UMBERTO 1813

Sélo con uvas Glera, este espumoso “Charmat” elegantemente suave y sin excesos, del
perfume amable y afrutado, de cuerpo esbelto y ligero, es perfecto cualquier cada ocasién
de celebracién.

Servira 6 — 8 °C / Graduacién 11% vol.

DENOMINACION Prosecco D.O.C. Treviso
TIPO espumoso
GUSTO dry
COLOR Amarillo pajizo, burbuja fina y persistente
AROMA Aroma amable y afrutado

Sabor persistente, cuerpo esbelto y sapido en la medida

SABOR :
justa con toques de manzana y pera

UVAS UTILIZADAS glera 100%
UBICACION DE LAS VINAS Colle Umberto, noreste de la provincia de Treviso en Véneto
TIPO DE SUELO Mezcla media de colina de morrena
ORIENTACION DE LAS VINAS norte-sur
EXPOSICION DE LAS VINAS este

PERIODO DE LA VENDIMIA Finales de agosto — principios de septiembre

Prensado suave y vinificacién con el método tradicional en

VINIFICACION
blanco a una temperatura controlada

TOMA DE ESPUMA método Charmat

ANEJAMIENTO en recipientes de acero
MADURACION 30 dias en botella antes de la comercializacién
GRADUACION ALCOHOLICA 11% vol.

ACIDEZ 55 g/l

AZUCARES RESIDUALES 20 g/I

Agri lement t Iquier ién
MARIDAJE gradablemente suave, se adapta a cualquier ocasién de

celebracién. Perfecto para acompaiiar postres.

TEMPERATURA DE SERVICIO 6-8°C

CONSERVACION En un lugar fresco, lejos de la luz y del calor

LOVE & GRATITUDE
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